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O alimento de gatos

“Por qgue um alimento nutricionalmente perfeito pode falhar
completamente com um gato?”




Gatos podem apresentar comportamento
neofobico, evitando alimentos novos.

(BRADSHAW, 1986; DELGADO, 2020; BERMINGHAM, et al., 2023)




Textura, aroma e temperatura dos alimentos.

(KVAMME, J.L. & PHILLIPS, 2003; WATSON, 2011; ILIAS, 2022; EYRE, 2022)

(EYRE, 2022).—> Preferéncia por alimentos préximos a temperatura corporal (~37 °C).




Preferéncias alimentares em gatos

sao moduladas por experiéncias da primeira
infancia e exposicao prévia (imprinting alimentar).

Impressao nutricional

Gatos preferem alimentos ao qual
foram expostos na primeira infancia.

Referéncias:

(MUGFORD, 1977; BRADSHAW, 1991; |y '
ALEGRIA-MORAN, 2019) S

Menor interesse em
outros alimentos




Diferentes tipos de processamento de alimentos
4 TECNOLOGIAS PRINCIPAIS DO MERCADO.




1. Alimento

extrusado seco

Tecnologia: Extrusao (alimento extrusado seco)
v'Alta pressdo + temperatura + cisalhamento
v'Formac3o de estrutura expandida (kibble)

v'Baixa umidade (~4-10%)

Pontos fortes:
v Escalabilidade e custo
v'Versatilidade de formulacdo

v'Possibilidade de recobrimento (gorduras e palatabilizantes)

Desafios:
v'Perda de volateis aromaticos

v'Dependéncia forte de palatabilizantes externos para ter a
presenca de compostos volateis (aceitacao).



COMO E FEITO

O ALIMENTO EXTRUSADO
# DO SEU GATO

EU MERECO
O MELHOR!

o SELECAO MOAGEM
DE INGREDIENTES E MISTURA

O alimento extrusado é
cortado no tamanho
e formato ideais.

Os ingredientes sdo moidos
e misturados de forma
homogénea.

A mistura é forcada através da
matriz da extrusora, cozinhando
sob alta pressao e temperatura.

A mistura é aquecida com vapor
e agua para melhorar a textura,
a digestibilidade e a seguranca.

Ingredientes de alta qualidade
sao selecionados com cuidado.
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A secagem reduz a umidade O alimento é resfriado para Oleos, vitaminas e minerais O alimento é embalado
e garante a crocancia e estabilizar sua estrutura e sao adicionados para mais com seguranga e passa por =
conservagao do alimento. preservar os nutrientes. sabor e nutrigao. rigorosos controles de qualidade.

‘a° TECNOLOGIA, NUTRICAO E AMOR EM CADA GRAO.




m Tecnologia: Autoclaves (alimentos umidos: paté,
chunks (pedacgos), shredded (desfiados).

v Esterilizacdo térmica em embalagem fechada

v'Alta umidade (~70-85%)

m Pontos fortes:

2. Alimentos

v'Alta aceitacdo natural

Umidos

v'Aroma mais intenso

v/ Texturas variadas (paté, pedacos, molho)

m Desafios:
v'Degradacdo térmica

v'Controle de textura (gelificacdo, formatac3o, sinérese)




COMO E FEITO
O ALIMENTO UMIDO
< DO SEU GATO =

@ Nutrigdo, sabor e cuidado em cada etapa! W

0 SELECAO DOS 9 PREPARO E
INGREDIENTES TRITURAGAO

EU MERECO
0 MELHOR!

—
€ ALIMENTO OMIDO
~ PARA GATOS

0 HOMOGENEIZACAO

0 alimento umido é dosado

em porgoes exatas nas latas
ou sachés.

HUMMM...
QUE DELICIA!
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A mistura passa por um processo
de homogeneizacao para garantir
textura uniforme e adequada.

A mistura é cozida em temperatura
controlada para garantir seguranca
alimentar e melhor digestibilidade.

Os ingredientes sao limpos,
triturados e misturados
para formar uma massa

homogénea.

Ingredientes de alta qualidade
sao selecionados com rigor,
garantindo nutricdo e seguranga.

e SELAGEM

€) wseeciioe EMBALAGEM E
. CONTROLE DE QUALIDADE _ DISTRIBUICAO

As embalagens sao esterilizadas em Cada lote é inspecionado para :
altas temperaturas para eliminar As latas s3o resfriadas garantir que o alimento esteja Pronto! Seu alimento iumido
microrganismos e garantir a rapidamente para manter a seguro e dentro dos padrées é embalado e enviado com
seguranga do produto. qualidade e a textura do alimento. de qualidade. carinho até a sua casa.

As embalagens sao seladas
hermeticamente para preservar
o sabor e evitar contaminagdes.

0 SEGURANCA NUTRIGAO MAIS SABOR FEITO COM AMOR PARA
ALIMENTAR COMPLETA E HIDRATAGAO UMA VIDA MAIS SAUDAVEL E FELIZ!




m Tecnologia: Freeze-dried (alimentos liofilizados)
v'"Remoc3o de dgua por sublimacio

v'Preserva estrutura e nutrientes

m Pontos fortes:

3. Alimento v Alta palatabilidade
Liofilizados v'Percepcdo premium

v'Aroma natural preservado

m Desafios:
v Alto custo X Escala industrial

v'Fragilidade fisica




COMO E FEITO

0 ALIMENTO LIOFILIZADO
e DO SEU GATO ‘s

NUTRICKO, SABOR E QUALIDADE PRESERVADOS

EM CADA ETAPA! @

SELECAO DOS
INGREDIENTES

' COZIMENTO SUAVE

e

QUALIDADE
PREMIUM

| Os ingredientes s3o limpos, aparados
e cortados em pequenos cubos para
garantir um cozimento uniforme.

Cozidos em temperatura controlada
para preservar os nutrientes, o sabor
e a seguranca dos alimentos.

}{ Ingredientes frescos e de alta qualidade
sao selecionados com rigor para
garantir nutricdao e seguranga.
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Os alimentos cozidos sdo rapidamente
congelados a -40°C ou menos para
manter a estrutura e os nutrientes.

A agua é removida por sublimacgao
(vacuo + baixa temperatura), preservando
sabor, aroma, textura e nutrientes.

INSPECAO DE
QUALIDADE

TRITURACAO
(SE NECESSARIO)

8' EMBALAGEM EM
ATMOSFERA PROTETORA

E A
e

Cada lote € inspecionado quanto a
aparéncia, textura, umidade e seguranga
para garantir maxima qualidade.

Alguns produtos podem ser levemente
quebrados para obter o tamanho
ideal para o seu gato.

Embalado em atmosfera protetora
(baixo oxigénio) para manter a crocancia,
o frescor e prolongar a vida util.

9 SELAGEM E
ROTULAGEM

PRONTO PARA
SEU GATO' HUMMM...

QUE DELICIA!

. ALIMENTO
i LIOFILIZADO
7 PARA GATOS

Selagem hermética e rotulagem com '
todas as informagdes nutricionais
e de seguranga do produto.

NUTRIENTES
PRESERVADOS

SABOR E AROMA
INTENSOS

ALTA DIGESTIBILIDADE
E SEGURANCA

@

9

ame: PRATICO, LEVE
E SEM CONSERVANTES

Mais nutricao, mais sabor e mais qualidade
de vida para o seu melhor amigo! @9




4. Alimentos

Assados

Tecnologia: Produtos laminados ou
formado/Fornos (Alimentos assados)

v Temperaturas mais altas 200 °C a 300°C

Pontos fortes:

v Diferenciacdo de mercado

Desafios:
v'Controle microbiolégico

v Escala industrial



COMO E FEITO I

O MELHOR!

*3 0 ALIMENTO ASSADO %
= DO SEU GATO -

/ ALIMENTO

ASSADO
PARA GATOS

NUTRIGAO, SABOR E CUIDADO EM CADA ETAPA!

SELECAO DOS MOLDAGEM

INGREDIENTES

Apés o assamento, o alimento é
resfriado gradualmente para preservar
os nutrientes e a crocancia.

Os pedagos sao assados lentamente
em temperatura controlada para
garantir sabor, textura e seguranca.

| Ingredientes de alta qualidade sao i Os ingredientes s3o limpos, A massa é moldada em formatos
| . . - o . . .

. selecionados com rigor para garantir ] triturados e misturados para formar atrativos e do tamanho ideal para
}\ nutricao, sabor e seguranca. ‘ | uma massa homogénea e nutritiva. 412 | o seu gato.

PRONTO PARA

0 SEU GATO!_ HUMMM...

0 REVESTIMENTO NATURAL
— QUE DELICIA!

Recebem um leve revestimento =
natural com o6leos e ingredientes Uma secagem final remove o excesso
funcionais para mais sabor de umidade, garantindo crocancia,

e beneficios para a saude. 1 conservagao e qualidade do produto. )

Cada lote é inspecionado para O alimento é embalado em
garantir padroes de qualidade, ambiente controlado para manter
textura, cor, tamanho e seguranca. o frescor, o sabor e a crocancia.

Mais sabor, mais nutricao e mais amor

NUTRIENTES SABOR MAIS SAUDE FACIL DIGESTAO FEITO COM AMOR em cada pedacinho assado com carinho! &%
FREERTANOS IRRESISTIVEL e Ingredientes equilibrados Cuidado e qualidade

Assamento controlado Textura crocante e Ingredientes selecionados Seraaiem aitar em cada etapa do ALIMENTO ASSADO:
para mais beneficios. sabor que os gatos para uma vida mais do seu gato. processo. CROCANC!A, SABOR E NUTR'GI\O
adoram. saudavel.
PARA UMA VIDA MAIS FELIZ!




Caracteristicas especificas da patatabilidade de gatos

Biologia sensorial do gato
v'Pouca resposta ao doce
v'Alta sensibilidade a aminoacidos (umami)

v'Forte dependéncia do olfato
v' 14 vezes mais potente do que nos humanos.

Somestesia (sensa¢ao na boca)

v'Mecanorreceptores > textura
v'Gustacdo > Sensacdes quimicas (gordura, irritacdo leve, salinidade)

v Termorreceptores - temperatura

— Tudo isso € integrado no cérebro vai definir palatabilidade.

(PADODARA e JACOB, 2014)




Caracteristicas especificas geradas no processamento

Estrutura fisica do alimento para gatos
Quimica sensorial
Formato e tamanho do kibble

Crocancia X Teor e tipo de gordura




ESTRUTURA FiSICA DO ALIMENTO PARA GATOS

Como densidade, porosidade e umidade modulam a palatabilidade

v

v

v

1. DENSIDADE

(crocancia / textura)

N

2. POROSIDADE

(absorcéo de gordura e aroma)

3. UMIDADE

(maciez / percepgéo oral)

Relacionada a expansao durante a extrusao
e a estrutura celular interna.

Alta Baixa I
densidade 49 densidade JAfSIIEHS
(mais duro)  (mais crocante) g

Estrutura
interna
(micro-CT)

+ Textura (dureza, friabilidade, crocancia) influencia o
“mouthfeel” e a aceitagdo sensorial.

+ Crocancia adequada aumenta o estimulo mastigatdrio
e a aceitacao oral.

Define a capacidade do alimento de absorver
gordura/palatantes e reter compostos aromaticos.

/’ o) *
7~ (0] 0 ¢}
( 3 (\

NS
Absorgéo de Retencdo e liberagdo
gordura de aroma

'+ Maior porosidade = maior carregamento de gordura

e aroma.
+ Aroma é determinante na selecgao inicial do alimento
pelos gatos (fortemente guiados pelo olfato).

0 teor de umidade afeta maciez, atividade de agua

e densidade energética.
Ragao seca Semi-Gmida Alimento Umido
(baixa umidade) = (umidade intermediaria) (alta umidade)
5-10% 20-30% 70-80%

Mais crocante Maciez intermediaria Muito macio
Menos macia Maior palatabilidade = Alta palatabilidade

+ Maior umidade = maior maciez e palatabilidade.

+ Dietas mais Umidas tendem a ser mais aceitas e podem
modular a ingestao energética.

(LE GUILLAS et al. 2024)




€) EXTRUSADO
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CROCANCIA
'll" Estimulo mecénico
‘ e auditivo.
Baixa umidade e
alta densidade
promovem crocancia
e fratura nitida.

QUAL ELE -~
ESCOLHE?

Estrutura fisica do alimento para gatos

MACIEZ E SUCULENCIA

Alta umidade proporciona
textura macia, facil

de deformar e lamber.
Maior palatabilidade
imediata.

O ASSADO

RAPIDA REIDRATAGCAO

E LIBERACAO DE AROMA
Estrutura altamente porosa
que absorve saliva

rapidamente, liberando
aroma e sabor intensos.

Mouthfeel (LE GUILLAS et al. 2024)
Al & 3}

CROCANCIA UMIDADE POROSIDADE
Estimulo Maciez, Absorgao rapida
mecanico suculéncia e e liberagdo de
e auditivo palatabilidade aroma

@ TEXTURA NAO E TUDO IGUAL. CADA FORMATO PROPORCIONA UMA EXPERIENCIA UNICA NA BOCA DO SEU GATO! W

EQUILIBRIO PERFEITO

Estrutura leve e aerada,
com exterior levemente
crocante e interior
macio, oferecendo
conforto ao mastigar.

ESTRUTURA
INTERMEDIARIA
Equilibrio entre
crocancia e
maciez




Caracteristicas especificas geradas no processamento

Quimica sensorial

v'Reacdo de Maillard (Melanoidinas e compostos volateis) = cor/sabor/aroma

“Produtos da reacao de Maillard em alimentos umidos tém uma influéncia positiva na palatabilidade

em gatos.”
(WATSON et al., 2023 e DI DONFRANCESCO et al., 2014)

“Alimento umido a 113°C por 232 minutos demonstrou ser preferido por gatos em compara¢ao com
alternativas de temperatura mais alta e menor tempo (120°C por 103 min ou 127°C por 60 min).”

(HAGEN-PLANTINGA et al., 2017)




“O fulano disse que gato gosta de alimento extrusado bem seco?”

: E ULTRA MEGAN. /150 AQU! NA
ﬁ%%w A és‘z BBLE, E PEDRA!




Quimica sensorial
v Oxidac3o lipidica > off-notes (hexanal, 2,4-decadienal (ranco), dlcoois e cetonas oxidativas)

A oxidacao lipidica resulta em diminuicao da palatabilidade, pois os sabores e odores indesejaveis (“off-
notes”) sao facilmente detectados pelos gatos.

(WATSON et al., 2023)

Sais fosfatados (Pirofosfato de sddio) ajuda a controlar oxidag¢ao lipidica, porém podem impactar
negativamente o sabor e reduzir a ingestao em gatos quando nao balanceados adequadamente.
(KOPPEL et al., 2014)

A taxa de oxidacao é maxima em aw intermediaria (0,2-0,4).

(FRANKEL, 1980; LABUZA, 1972; LABUZA & DUGAN, 1971;)

Média operacional ideal em secadores
T°C110-130°C

Umidade: 4% a 6%
Aw: 0,52 0,6 aw

Wenger Manufacturiﬁg, Inc.




Acta Agraria Kaposvariensis (2014) Vol 18 Supplement 1, 129-134.

Texture of dry cat foods and its relation to preference

V. Eles', I. Hullar’, R. Romvari'
'Kaposvar University, Faculty of Agricultural and Envirommental Sciences
Deepartment of Agricultural Product Processing and Crualification

. H-7400 Kaposvar, Guba 5. str. 40
-Szent Istvan University, Faculty of Veterinary Science
Department of Animal Breeding, Nutrition and Laboratory Animal Science
H-1400 Budapest, Istvan str. 2.

Transl. Anim. Sci. 2020.4:1-8 doi: 10.1093/tas/txaal85

The effects of fiber source on extrusion processing parameters and kibble
characteristics of dry cat foods

Renan Antunes Donadelli,” Hulya Dogan, and Charles Gregory Aldrich"

Department of Grain Science and Industry, Kansas State University, 1301 Mid Campus Drive, Manhattan, KS
66506

Maior aceitacao por kibbles:

v'"Menos duros,
v'"Mais crocantes,
v"Com fratura mais facil,

v'e menor densidade estrutural.

Maior aceitacao por kibbles:

v'Da estrutura mais facil de quebrar
v'Celulose: 6917 N-mm
v'Polpa de beterraba: 3591 N-mm




Quimica sensorial

v Compostos volateis (derivados da reacdo de Maillard) > atratividade inicial.

v first sniff (primeira decisdo do gato)

Compostos volateis, estao presentes em palatabilizantes.
(WATSON et al., 2023; SUN et al., 2022) (BEER, et al., 2023)




Formato e tamanho do kibble
v Influencia apreensdo e mastigacdo

v" Impacto direto na aceitacdo
(HULLAR et al., 2001; SMALL e PRESCOTT 2005)

Estudo da AFB International (2020)

v' Umidade (6.5% — 9.5%)

v"  Densidade aparente (300 — 380 lbs/ft3)

v' Recoberto 5.0% gordura aves e 1.5% palatabilizante p6
v Disco e Estrela melhor em palatabilidade.
v

Disco X Estrela, o formato de disco foi preferido.

https://www.afbinternational.com/blog/white paper/kibble-shape-and-its-
effect-on-feline-palatability/

FLAT DISC SHAPE

Ration A Ration B IR-A CR FC-A PREF p-Value
Cross/Star .57 1.3A 57 10A: 3B 013
Triangle 47 1.08 .55 7A:98B 222
Cylinder .64 1.9A .39 12A:28B .002
Triangle w/hole .66 2.0A .56 12A: 1B .000
CROSS/STAR SHAPE
Ration A Ration B IR-A CR FC-A PREF p-Value
Triangle .61 1.5A 55 14A:58B 007
Flat Disc 43 1.3B 43 3A:10B 013
Cylinder .63 1.7A 52 17A:58B .000
Triangle w/hole .56 1.3A .50 12A: 6B .078
TRIANGLE SHAPE
Ration A Ration B IR-A CR FC-A PREF p-Value
Cross/Star 39 1.58B A5 S5A: 148 .007
Flat Disc .53 1.0A 45 9A:78B 222
* Cylinder 71 1.5A 41 12A:38B .086
Triangle w/hole .51 1.0B 57 10A : 98 408
TRIANGLE W/HOLE SHAPE
Ration A Ration B IR-A CR FC-A PREF p-Value
Cross/Star 44 1.38 .50 6A:12B 078
Triangle 49 1.0A 43 9A:10B 408
Flat Disc .34 2.08 44 1A:128B 000
Cylinder .61 1.6A .61 11A:58B .028



https://www.afbinternational.com/blog/white_paper/kibble-shape-and-its-effect-on-feline-palatability/

Caracteristicas especificas geradas no processamento

Crocancia X Teor e tipo de gordura

v" Fonte de gordura e quantidade s3o determinantes critico de
palatabilidade, importante na aceitacao.

v Preferéncia gordura bovina X gordura de frango ou a manteiga.
(PEACHEY e HARPER 2002)

Acervo pessoal Fabiano C. S3

v Alta tolerdncia e preferéncia por dietas mais gordurosas.

(KANE et al., 1981)




Direcao para testes de Palatabilidade

Aceitacao (primeiro contato)
v Aroma
v'Volateis

v'Alimento Umido e alimento seco na fase de Recobrimento.

Preferéncia (consumo inicial)
v Textura

v'Sabor

v'Densidade energética




Direcao para testes de Palatabilidade

[ Is Food A or B accepted or rejected ? ]

Is Food A more accepted than food B ? [ [ Rood A preered overBood B 2 }

Testes de pa latabilidade Acceptability: 1-bowl method Preference: 2-bowl method
Day1to5 Day 6 to 10 Same day
Food A presented to Food B presented to Food A & B ted simult: ly t
( Cats or Dogs \ Cats or Dogs \ ﬂo pré:i?:r I;(l)l;su e m

v Teste de uma tigela (aceitacdo)

(ALDRICH & KOPPEL, 2015)

+ 4 -
Behavior assessments Behavior assessments Behavior assessments, initial choice...
if required if required if required
L3 n [ s'-'{ : 5% E‘:IE' : I{‘:’ie{.:' ’?".{‘
v e
Teste de duas tigelas (preferéncia) A

(TO BI E et a I . 20 1 5) K Foods swapped between g#oups of pets to avoid bias ) \P ositions swapped between pets to avoid bias /




O melhor alimento para gatos nao é apenas o mais tecnoldgico ou o mais nutritivo
isoladamente.

Na pratica, a palatabilidade comeca na estrutura do alimento: formato, textura, crocancia,
aroma e liberacao de sabor definem a experiéncia do gato durante a alimentacao.

E é essa experiéncia sensorial, validada em testes continuos de aceitacao e preferéncia, que

realmente determina o sucesso do produto perante os felinos.




Dr. Fabiano Cesar Sa.
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fabiano.cesar@adimax.com.br ou fabianocesarsa@gmail.com.br
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